
「
実
生
ゆ
ず
」の
馥
郁
た
る
香
り
と

酸
味
に
包
ま
れ
て
、酔
い
し
れ
て
。

　

瓶
の
蓋
を
開
け
た
瞬
間
、
ふ
わ
っ
と
漂
う
芳
醇

な
香
り
。グ
ラ
ス
に
注
ぐ
と
一
層
際
立
つ
そ
の
香

り
に
包
ま
れ
な
が
ら
、
一
口
。ア
ル
コ
ー
ル
に

よ
っ
て
深
み
を
増
し
た
味
わ
い
が
、
爽
や
か
な
が

ら
濃
厚
な
余
韻
を
残
し
て
い
く
。

　
「
ゆ
ず
こ
ろ
り
」は
、
２
０
１
５
年
12
月
23
日
に

販
売
が
開
始
さ
れ
た
、
ア
ル
コ
ー
ル
度
数
20
度
の

準
備
期
間
は
3
年
。妥
協
せ
ず
、

こ
だ
わ
り
抜
い
て
生
ま
れ
た
銘
酒

　
「
箕
面
と
い
う
ま
ち
を
全
国
に
広
め
る
に
は
ど

う
す
れ
ば
…
」
と
考
え
て
い
た
三
原
さ
ん
の
頭
に

浮
か
ん
だ
の
が
、
地
域
の
特
産
で
あ
る
「
実
生
ゆ

ず
」を
使
っ
た
お
酒
の
開
発
。あ
る
会
合
の
懇
親
会

場
で
交
わ
し
た
、
倉
田
哲
郎
箕
面
市
長
と
の
会
話

を
き
っ
か
け
に
、
贈
り
物
と
し
て
も
喜
ば
れ
る
特

別
な
１
本
を
造
ろ
う
と
決
め
た
と
い
う
。そ
こ
で

ま
ず
は
、
様
々
な
果
実
酒
を
飲
み
比
べ
た
三
原
さ

ん
。心
に
留
ま
っ
た
の
が
、
鹿
児
島
で
出
会
っ
た

「
文
旦
酒 

黒
神
」
だ
っ
た
。柑
橘
類
の
一
種
・
文
旦

を
使
っ
た
焼
酎
で
、『
鹿
児
島
酒
造
株
式
会
社
』の

総
杜
氏
・
黒
瀬
安
光
さ
ん（
昨
年
逝
去
）が
手
掛
け

た
、鹿
児
島
市
黒
神
町
の
特
産
品
。ま
さ
に
イ
メ
ー

ジ
通
り
だ
っ
た
と
い
う
。

　

黒
瀬
さ
ん
と
は
友
人
を
介
し
て
面
会
を
果
た
す

も
、「
現
代
の
名
工
」（
卓
越
技
能
章
）や
黄
綬
褒
章

地
元
・
箕
面
か
ら
全
国
へ
。広
く

愛
さ
れ
る
特
産
品
を
目
指
し
て

　
「
ゆ
ず
こ
ろ
り
」
は
図
ら
ず
も
、
黒
瀬
さ
ん

が
生
前
最
後
に
手
掛
け
た
果
実
酒
と
な
っ
た
。

三
原
さ
ん
に
よ
る
と
、「『
実
生
ゆ
ず
』の
風
味

を
引
き
立
て
る
ブ
レ
ン
ド
は
、経
験
を
重
ね
た

黒
瀬
さ
ん
の
舌
で
こ
そ
成
せ
る
技
。こ
の
１
本

実生ゆずとは？

な
ど
、
数
々
の
賞
に
輝
い
て
き
た
〝
杜
氏
の
中
の

杜
氏
〞と
称
さ
れ
る
黒
瀬
さ
ん
に
、
酒
造
に
関
し

て
は
素
人
で
あ
っ
た
三
原
さ
ん
の
願
い
は
、
す
ぐ

に
は
受
け
入
れ
ら
れ
な
か
っ
た
。そ
こ
で
、倉
田
箕

面
市
長
を
含
む
関
係
者
各
位
に
相
談
の
上
、
今
回

の
お
酒
造
り
に
か
け
る
熱
い
想
い
を
伝
え
た
と
こ

ろ
、黒
瀬
さ
ん
の
心
を
動
か
し
、快
諾
を
得
る
こ
と

が
で
き
た
。2
0
1
3
年
３
月
の
こ
と
だ
っ
た
。

　

そ
こ
か
ら
、「
皆
に
愛
さ
れ
る
可
愛
ら
し
い
名
前

を
」と
思
案
す
る
こ
と
半
年
、「
名
前
に
合
う
容
器

を
」と
探
し
回
っ
て
半
年
、パ
ッ
ケ
ー
ジ
完
成
ま
で

半
年
、原
材
料
の
配
合
に
よ
っ
て
変
わ
る
味
の
調

整
を
黒
瀬
さ
ん
と
話
し
合
う
こ
と
１
年
と
、
妥
協

せ
ず
一
つ
ひ
と
つ
に
こ
だ
わ
り
抜
い
た
結
果
、
３

年
の
月
日
を
経
て
や
っ
と
自
信
作
が
完
成
し
た
。

で
完
結
し
て
い
る
の
で
、
シ
ン
プ
ル
に
オ
ン

ザ
ロ
ッ
ク
で
飲
ん
で
い
た
だ
き
た
い
で
す
」

と
の
こ
と
。中
身
だ
け
で
な
く
、
パ
ッ
ケ
ー
ジ

に
も
こ
だ
わ
り
抜
い
た
特
産
品
は
、
箕
面
市

に
お
け
る
「
ふ
る
さ
と
納
税
」
の
返
礼
品
と
な

り
、
今
年
か
ら
『
箕
面
市
役
所
』
に
婚
姻
届
を

提
出
し
た
カ
ッ
プ
ル
へ
の
プ
レ
ゼ
ン
ト
に
も

な
っ
て
い
る
。2
0
1
9
年
は
毎
月
３
組
限

定
で
、「
実
生
ゆ
ず
」
に
関
す
る
数
字
（
順
番
）

に
あ
た
る
カ
ッ
プ
ル
が
対
象
。婚
姻
届
を
提

出
し
た
日
付
を
表
す
シ
リ
ア
ル
ナ
ン
バ
ー
の

「
ゆ
ず
こ
ろ
り
」が
進
呈
さ
れ
て
い
る
。

　
「
実
生
ゆ
ず
」
の
希
少
性
か
ら
、
毎
年
５
０

０
本
ほ
ど
し
か
造
る
こ
と
が
で
き
な
い
「
ゆ

ず
こ
ろ
り
」。今
年
は
、
５
周
年
を
記
念
し
て

パ
ッ
ケ
ー
ジ
を
新
た
に
、
日
付
分
の
３
６
６

（
閏
年
）
本
が
例
年
通
り
12
月
末
頃
に
発
売
予

定
だ
。特
別
な
日
に
味
わ
い
た
い
、
贈
り
た
い

「
銘
酒
の
美
味
し
さ
は
、
箕
面
か
ら
全
国
へ
」。

一
歩
ず
つ
着
実
に
、
広
ま
っ
て
い
く
こ
と
だ

ろ
う
。

一定期間寝かせてから
味わうのもお勧め
※写真は 5 年もの

■ 取材協力
スリーフィールド株式会社
住所／箕面市稲1‐5‐3
☎ 072‐723‐7878 （受付：平日9：00～17：00）
HP／http://www.threefield.jp/
　　  （［ゆずころり］で検索）
※「ゆずころり」は同社でも販売
※発売日は決まり次第、上記 HP でお知らせ

「ゆずころり」を味わうには

［販売店］
ボトル（310ml）売り： 4 ,000円（税別）

■ 津賀屋
箕面市桜井 2‐7‐6　☎072‐721‐2471

■ 藤井酒店
箕面市桜井 2‐2‐5　☎072‐721‐2064

■ 有限会社 樋口酒店
箕面市箕面 1‐1‐37　☎072‐721‐3112

■ お酒の専門店 稲田酒店
箕面市稲 2‐1‐9　☎072‐723‐6777

■ リカーハウスほそかわ
箕面市小野原東 2‐1‐39　☎072‐729‐2666

■ 野口酒店
箕面市粟生間谷西 2‐6‐2‐102　☎072‐729‐2001

［飲食］
■ みのお山荘 風の杜（P2に掲載）
　 （P6全面写真撮影場所）
箕面市箕面 2‐14‐71
☎072‐722‐2191（受付8：30～ 20：00）
※グラス1杯900円（税別）、ボトル4,000円（税別）
※食事処『山ぎ和』、部屋食のどちらでも注文可能
※会席メニューを注文or宿泊の場合のみ注文可能

箕
面
が
誇
る
特
産
「
実
生
ゆ
ず
」。そ
の
風
味
を

閉
じ
込
め
た
お
酒
「
ゆ
ず
こ
ろ
り
」
は
、
３
年
の

月
日
を
か
け
て
発
売
と
な
り
、
来
年
５
周
年
を

迎
え
る
。地
域
に
か
け
る
熱
い
想
い
が
紡
い
だ
、

〝
銘
酒
誕
生
の
物
語
〞に
迫
っ
た
。

み
し
ょ
う

ボ
ン
タ
ン

や
す
み
つ

お
う
じ
ゅ
ほ
う
し
ょ
う

「“箕面に来なければ買えないお
酒”として話題となり、地域活性
化に繋がれば嬉しい限りです」

スリーフィールド株式会社

代表取締役 さん三原昌治
みはら しょうじ

1

2

3

　「ゆずころり」の完成を記念し、三
原さん・故 黒瀬さんの２人で撮影
　九州における焼酎造りの伝統を
支え続ける『鹿児島酒造株式会社』
　材料を樽の中で配合し、攪拌。その
年によって少しずつ異なる「実生ゆ
ず」の風味を見極めて、微調整も行う

1

2

3
かくはん

こだわりポイント

インパクトのあるも
のをと、今までにな
い形のラベルを特注

■ラベル

製造を管理す
るのと同時に、
日付に倣った
文字列で特別
感を演出

■シリアル
　 ナンバー

京都の老舗メーカー製
造。ころんと斜めにし
て置くこともできる形

■容器

最高級の和紙を使用。「ゆずころ
り」の文字は黒瀬安光さんの直筆

■箱

と
う
じ

「皆さんに『美味しい』と言って広め

ていただくのが一番」と、三原さんよ

り読者プレゼントをいただきました。

詳しくは P13 へ

箕
面
を
想
う
、

　
　
　
　

銘
酒

巻
頭
特
集

リ
キ
ュ
ー
ル
。

原
材
料
は
、
収

穫
後
す
ぐ
に

凍
ら
せ
て
風

味
を
閉
じ
込

め
た
「
実
生
ゆ

ず
」
の
果
汁
と
、
ピ
ュ
ア
で
ス
ッ
キ
リ
と
し
た
味

わ
い
が
特
徴
の「
連
続
式
蒸
留
焼
酎
」、
そ
し
て
白

砂
糖
の
み
。「
実
生
ゆ
ず
」
の
魅
力
を
シ
ン
プ
ル
に

引
き
出
し
た
、
職
人
技
が
光
る
お
酒
だ
。企
画
し

た
の
は
、
主
に
建
設
資
材
を
扱
う
商
社
『
ス
リ
ー

ゆ
ず
こ
ろ
り

　一般的な接ぎ木による栽培では

なく、種からじっくり、18年かけて

育てられた、大粒で香り高いゆず。

５月に花を咲かせ、11月に完熟とな

る。箕面市止々呂美地区は古くから

“日本の三大実生ゆずの産地”と言

われ、樹齢100年を超える大木も存

在している。

つ

ふ
く
い
く

フ
ィ
ー
ル
ド
株
式
会
社
』
の
代
表
取
締
役
・
三
原

昌
治
さ
ん
。箕
面
で
事
業
を
営
む
身
と
し
て
、「
箕

面
と
い
う
ま
ち
を
全
国
に
広
め
る
こ
と
で
、
恩
返

し
を
し
た
い
」
と
の
思
い
か
ら
、
２
０
１
２
年
の

秋
に
構
想
し
始
め
た
の
だ
と
い
う
。

色が濃くなり、口当たりはと
ろっと柔らかく。より濃厚で
まろやかな風味が楽しめる

文／竹鼻利恵　デザイン／松浦愛梨　写真／西谷月彦　写真提供／スリーフィールド株式会社、鹿児島酒造株式会社文／竹鼻利恵　デザイン／松浦愛梨　写真／西谷月彦　写真提供／スリーフィールド株式会社、鹿児島酒造株式会社77 66
※お酒は20歳になってから　※お酒はおいしく適量を
※妊娠中、授乳期の飲酒は控えましょう　※飲酒運転は法律で禁止されています


